. Praxispartner

im Cluster Ernahrung

Biohof Bakenhus

Der Biohof Bakenhus befindet sich idyllisch gelegen im
Naturpark Wildeshauser Geest. Hier werden bereits seit
1987 Rinder artgemal gehalten. Im Herbst 2000 wurde
zur Steigerung sowie Verbesserung der Vermarktung die
Bakenhus Biofleisch GmbH gegrindet. Die 400 m® grole
Bioland-Fleischerei befindet sich auf dem Gelande des
Biohofes Bakenhus und hat ihren Sitz in Grolbenkneten.
Hier wird das Fleisch des Biohofes und auch anderer
Bio-Landwirte aus der Region verarbeitet und vermarktet.
Alle Produkte werden auf dem Betriebsgelande nach den
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strengen Richtlinien der Bio-Verbande und in handwerk-
licher Tradition hergestellt. Traditionelle Rezepturen und
moderne Verarbeitungstechnik garantieren den hohen
Qualitatsstandard der Bioland Produkte. Die Verarbeitung
von Rind-, Schwein-, Lammfleisch und Geflligel sowie

die Endkontralle aller Erzeugnisse geschieht auf dem
NATURLAND-zertifizierten Biohof. Der Geschaftsfuhrer
Rainer Breuer und seine 13 Mitarbeiter stehen fur umwelt-
gerechte Produktion und Vermarktung.

Praxisprojekt: Implementierung von Strategien, die die Auswirkungen des
Fleischkonsums auf den Klimawandel reduzieren

Der stetig steigende Fleischkonsum ist global und stellt
ein gravierendes Prablem fur die Entwicklung unseres
Klimas dar. Im Rahmen von ,nordwest2050° entwickelt
der Biohof Bakenhus zukunftsfahige Strategien, mit
denen diese Klimarelevanz verringert werden kann und
gleichzeitig heimische Grund- und Trinkwasserressour-
cen geschutzt werden. Erreicht werden soll dies durch die

umweltgerechte Produktion der Rohstoffe ohne Futter-
importe aus Ubersee sowie die traditionell handwerkliche
Verarbeitung dieser Rohware ohne Nitrit-Pokelsalz und
chemische Zusatzstoffe. Neue, auf die Region ausge-
richtete Vermarktungsstrategien verkiirzen die Transport-
wege und minimieren so ebenfalls den CO_-Austolb.
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Praxisprojekt: Implementierung von Strategien, die die Auswirkungen des
Fleischkonsums auf den Klimawandel reduzieren

Interview

Rainer Breuer
Geschaftsfuhrer

Gibt es Folgen des Klimawandels, die konkret
Auswirkungen auf lhr Unternehmen haben kénnten?
Aber sicher, wir sind sowohl bei der Rohstoffversargung
als auch auf der Verbraucherseite betroffen. Wenn z.B.
die Getreideernte durch extreme Wetterlagen geschadigt
wird, steigen mittelfristig die Fleischpreise durch héhere
Futterkosten. Sollte sich das Klima dauerhaft andern,
mussen wir uns darauf einstellen, dass die Verbraucher
ihre Ernahrung nachhaltig umstellen werden.

Gibt es MalRnahmen in lhrem Unternehmen, die neben
der bereits praktizierten umweltgerechten Produktion
und Vermarktungsstrategie umgesetzt werden sollen
bzw. kénnen?

Ja, da sind wir sogar schan einen Schritt weiter. Unser
Unternehmen hat in diesem Jahr ein Umweltmanage-
mentsystem nach EMAS Il eingefiihrt und validieren
lassen. Wir sind aktuell der einzige Handwerksbetrieb in
Niedersachsen, der im EMAS Register aufgefuhrt ist. Die
Einflhrung des Umweltmanagementsystems hat u. a.
dazu gefuhrt, dass wir im laufenden Jahr unseren CO, -
Ausstaly um 5T Tonnen reduzieren kannten. Zusatzlich
arbeiten wir an einem neuen Wurstsortiment, das den
Verbrauchererwartungen langfristig Rechnung tragt.

Gibt es durch den Klimawandel auch Chancen fiir

lhr Unternehmen?

Meiner Ansicht nach kénnen sich fur unsere Unterneh-
men, besonders durch die regionale und 6kologisch

Biofleisch Bakenhus GmhH
Bakenhuser Esch B8

26197 GrolSenkneten

Telefon (04435) 9 5111

Fax (04435) 9188 43

Ansprechpartner: Rainer Breuer

E-Mail: rbreuer@biofleisch-bakenhus.de
www.biofleisch-bakenhus.de
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gepragte Wirtschaftsweise, durchaus Chancen ergeben.
Mit einem, den Kundenerwartungen entsprechend an-
gepassten Sortiment sollten wir den Herausforderungen
gewachsen sein.

Was wiirde lhrer Meinung nach passieren, wenn

man sich nicht auf die Folgen des Klimawandels
vorbereitet?

Ein Unternehmen, das nicht mit der Zeit geht, geht mit
der Zeit.

Was erhoffen Sie sich von lhrer Beteiligung an
,nordwest2050‘?

In erster Linie einen Infarmationsvorsprung, vielleicht so-
gar ein Friuhwarnsystem durch die Vernetzung mit ande-
ren Akteuren. Auf jeden Fall hat uns die Mitarbeit an den
Workshops und Projekten neue Erkenntnisse gebracht,
die wir fir die nachhaltige Weiterentwicklung, auch be-
zogen auf die Umweltleistung, unseres Unternehmens
nutzen kannen.

Wie sieht lhr Unternehmen im Jahr 2020 aus?

Wenn wir die richtigen Entscheidungen getroffen haben,
sollte unser Unternehmen auch in zehn Jahren auf siche-
ren Beinen stehen. Aufgrund unserer hohen Flexibilitat
und dem Informationsvorsprung konnten wir frihzeitig
den neuen Herausforderungen begegnen und auf die
gravierenden Veranderungen der Verbrauchererwartun-
gen reagieren.

Clusterkoordination

Marina Beermann

Carl van Ossietzky Universitat Oldenburg
Ammerlander Heerstr. 114-118

26123 Oldenburg
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E-Mail: marina.beermannuni-oldenburg.de
www.clue.uni-oldenburg.de
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